
ig món es riu de l’altre mig.
Els de Perpinyà es riuen dels
parisencs; els de Berlín, dels

de Munic, i els de Manhattan, dels pa-
gesos de Texas. I a la inversa, sempre
suposant que els de París es preocupin
ni poc ni gaire per Perpinyà, que queda
molt avall.

Catalunya no és diferent. Semblaria,
vist de lluny, que Catalunya ja en tin-
dria prou amb projectar les burles, els
greuges i les enveges sobre Madrid, pe-
rò ja diu el preàmbul de l’Estatut que
Catalunya és una nació i les nacions
són un organisme complet, amb totes
les grandeses i misèries, a més dels
trets diferencials. Mig Catalunya, la
que no és Barcelona i la seva àrea d’in-
fluència, es riu de Barcelona, o millor
dit dels seus habitants: pixapins, xaves,
camacus, els de can fanga... A la inver-
sa també deuen circular els epítets, vull
dir que algun pensament deuen tenir
els barcelonins per Girona o per Tarra-
gona, però ara mateix no me’n ve cap al
cap. No n’hi deu haver tants. La Cata-
lunya que no és Barcelona està molt
pendent de Barcelona però no observo
Barcelona tan pendent de la resta de
Catalunya. No dic que sigui bo. Hi hau-
ria d’estar més pendent.

Ara Barcelona pot passar set, i he
observat entre la gent que no és de Bar-
celona com una mena de morbosa sa-
tisfacció pel drama. Que es fotin, els de
can fanga. Ja es va dir quan hi va haver
les avaries del tren i aquella apagada
que va deixar 300.000 abonats sense
llum, la meitat de tots els habitants de
la província de Girona.

Els manuals expliquen que Catalu-
nya, sense Barcelona, no seria un país
ni una nació ni res. Molt pitjor. Aquell
carnisser d’Olot, aquell cuiner del Del-
ta, aquell paleta de Llançà i aquell ho-
me que lloga gandules a la platja de
Torredembarra ja fa temps que haurien
plegat el negoci si els de can fanga,
com ells en diuen, no es mobilitzessin
els caps de setmana o es morissin de set
i no els consumissin les botifarres i
l’arròs amb carxofes, no els encarre-
guessin una casa o no volguessin pren-
dre el sol a les gandules.

M
Can fanga
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l V Concurs de Joves Cui-
ners/eres i Cambrers/eres dels
IES i de les Escoles d’Hoteleria
de Catalunya, que es va celebrar

ahir a Girona, pot servir per alimentar el
debat entre els partidaris de l’ensenya-
ment públic i els del privat. Quin és mi-
llor? D’acord amb els resultats d’aquest
any de l’esdeveniment que organitzen
Descobrir Cuina i el Departament d’Edu-
cació, són millors els centres privats. Sen-
se cap mena de dubte: primer, la Joviat, de
Manresa, i segon, Sant Ignasi, de Barcelo-
na. En tercera posició es va situar un cen-
tre públic, l’IES de Lleida. I això? Potser
perquè, segons argumentava un professor
de cuina de Girona, els centres privats són
més competitius, per necessitat de projec-
tar una aura de prestigi i captar alumnes.

Però, es pot afirmar amb rotunditat que
són millors els privats? Fa un any no ho
hauríem pogut dir, perquè la quarta edició
del concurs la van guanyar els alumnes de
l’IES Abat Oliba, un centre públic de Ri-
poll. I, anteriorment, també havia resultat
vencedor l’IES de Lleida. Per tant, hi ha

E material per xucar-hi pa i per fer bullir
l’olla d’aquest debat.

Segons el jurat, deu homes i dues dones
sense pietat, els millors cuiners també van
ser els de la Joviat. El millor servei de vi el
va guanyar l’IES d’Hostaleria i Turisme
de Girona; només faltaria!, tenint-hi de
professor en Josep Roca, un dels millors
sommeliers del món, del planeta Terra,
s’entén. El muntatge de taula més impeca-
ble el van fer els de l’IES Lleida. El servei
de taula, l’IES Martí Dot, de Sant Feliu de
Llobregat. Els alumnes de l’IES Joaquim
Bau, de Tortosa, van ser els millors pelant
una taronja a la manera sofisticada dels
grans maîtres.

En aquest V Concurs de Joves Cui-
ners/eres i Cambrers/eres –ep!, aquest
nom que fa riure és l’oficial i apareixia a
tots els cartells–, hi van participar divuit
de les vint-i-dues escoles d’hostaleria de
Catalunya: dotze centres públics i sis de
privats. D’aquest gran nombre d’escoles
d’hostaleria públiques, set, el doble dels
que hi havia, han estat creades en els qua-
tre anys de tripartit, segons va proclamar

el subdirector de Planificació i Organitza-
ció de la Formació Professional, Joan
Lluís Espinós, durant la inauguració del
concurs per a estudiants de cicle formatiu
de grau mitjà.

Aquest concurs és molt important. Un
xic per l’intercanvi de coneixements, com
va dir Anna Pagans, l’alcaldessa de Giro-
na. Una altra mica perquè ja és una tradició,
com va dir Josep Sucarrats, director de
Descobrir Cuina. «L’important no és par-
ticipar, sinó, com diuen els budistes, el ca-
mí», com va dir Tana Collados, en l’ober-
tura de l’acte. I encara més important que
els discursos ho va ser la tensió, els nervis,
que van passar mentre cuinaven la seva
versió del mar i muntanya i dels brunyols
de l’Empordà, a partir de la recepta del
Gran llibre de cuina catalana, de Josep
Lladonosa. I, sobretot, a la mainada de sala
els va ser profitós sentir-se tremolar la veu
incontroladament, quan intentaven expli-
car el plat i el vi als membres del jurat, que
ahir van haver de dinar cinc cops seguits,
mar i muntanya i brunyols com Déu mana i
mar i muntanya i bunyols experimentals.

Brunyols de competició
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Divuit de les vint-i-dues escoles d’hostaleria de Catalunya van participar ahir a Girona en el cinquè
concurs nacional de joves cuiners i cambrers, que organitzen «Descobrir Cuina» i Educació

Els alumnes premiats en el V Concurs de Joves Cuiners/eres i Cambrers/eres dels IES i de les Escoles d’Hoteleria de Catalunya. / MIQUEL RUIZ


